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1. WPROWADZENIE

Wraz z rozwojem rynkéw i wzrostem ilosci powigzan pomiedzy podmiotami zajmujgcymi sie
produkcja, przetwérstwem i obrotem artykutami rolno-spozywczymi, rosnie ryzyko
pogorszenia jakosci zywnosci. Poniewaz wystgpienie tego zagrozenia moze mie¢ miejsce na
kazdym etapie fancucha zywnosciowego, niezbedne jest stworzenie systemu w ramach,
ktérego wszyscy jego uczestnicy bedg spetniali ustanowione wymagania ukierunkowane na
uzyskanie wyzszych parametréw jakosciowych produktu i gwarantujgcych ich powtarzalnosé.
Tworzac system wzajemnych powigzan nastepujgcych po sobie dziatan, znaczgco wzrasta
poziom ich kontroli produktu i ochrony przed ewentualnymi konsekwencjami niekorzystnych
zdarzen w tancuchu zywnosciowym. Punktem wyjscia dla zapewnienia bezpieczenstwa
Zywnosci jest przestrzeganie obowigzujgcych przepiséw prawa w tym zakresie, natomiast
system daje mozliwo$¢ intensyfikacji kompleksowego nadzoru jako$ciowego nad produktem
w catym tancuchu zywnosciowym.

Uczestnicy systemu tworzg docelowo spojny, specyficzny i jednolity tancuch zywnosciowy
poczynajgc od: producentéw materiatu hodowlanego i rozmnozeniowego, producentéow pasz i
produktow pierwotnych, gospodarstw rolnych, przetwércéw, operatorow logistyki az do sfery
detalicznego zbytu produktéw i ustug zywieniowych. Do systemu mogg réwniez nalezeé
organizacje s$wiadczgce ustugi zwigzane 2z poszczegélnymi dziataniami fancucha
zywnosciowego.

Majgc na wzgledzie powyzsze, stworzono System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP
(Quality Assurance for Food Products). Szczegdtowy opis systemu oraz jego wymagania
zawarto w zbiorczym dokumencie zatytutowanym ,,Wymagania dla systemu QAFP”.

W niniejszych ,,Wymaganiach dla systemu QAFP” okreslono zasady przynaleznosci do
systemu, pozwalajgce na zachowanie zasad identyfikacji i identyfikowalnosci na kazdym
etapie. Uznano za konieczne, by stosowanie tych zasad byto potwierdzane w drodze inspekgciji
prowadzonych przez niezalezng, posiadajgcg udokumentowane kompetencje, akredytowang
Jednostke Certyfikujgca, upowazniong przez Administratora Systemu.

Opracowujac niniejsze ,Wymagania dla systemu QAFP” uwzgledniono wymagania
obowigzujgcych przepisow i wytycznych. Powtdrzenie tresci niektorych przepisow, zaréwno w
,Wymaganiach dla systemu QAFP” jak i w zeszytach branzowych, ma na celu ich
przypomnienie i podkreslenie — przepisy prawa obowigzujg bowiem niezaleznie od ich
umieszczenia w tresci Systemu QAFP.

Jednoczesnie, opracowujgc zatozenia Systemu QAFP nie kierowano ich do wybranej branzy
rynkow rolnych, a wrecz przeciwnie — zachowano zasade ogolnosci umozliwiajgcg tworzenie
jednolitego, spdjnego i czytelnego dla ostatecznego klienta sytemu, pozwalajgcego na
wzajemne promowanie sie roznych artykutdw rolno-spozywczych, spetniajacych wymagania
okreslone w ,,Wymagania dla systemu QAFP” oraz ,,Zeszytach branzowych”.

WYMAGANIA DLA SYSTEMU QAFP - czes¢ ogdlna

Zawierajgca wytyczne horyzontalne

Zeszyt branzowy
Zeszyt branzowy
Zeszyt branzowy
Zeszyt branzowy
Zeszyt branzowy
Zeszyt branzowy
Zeszyt branzowy
Zeszyt branzowy

ys.1 Schemat Systemu Gwarantowanej Jako$ci Zywnosci QAFP
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System QAFP zaktada otwarty katalog zeszytow branzowych, ktére bedg powstawaty w miare
rozwoju Systemu QAFP i zgodnie z potrzebami rynkowymi.

Przedstawiajgc ,System Gwarantowanej Jakosci Zywnoséci QAFP” autorzy zdajg sobie
sprawe, ze nie istnieje jeden — uniwersalny standard, ktory jest w stanie spetni¢ wszystkie
kryteria holistycznego podejscia do jakosci i bezpieczenstwa artykutdéw rolno-spozywczych.
Dlatego tez, podjeto dziatania dla ustanowienia Systemu Gwarantowanej Jako$ci Zywno$ci
QAFP w ktérym poprzez zdefiniowane i nadzorowane kryteriéw i warunkéw produkcji, zapewni
sie wysokg, powtarzalng i wiarygodng jakos¢ artykutéw rolno-spozywczych. W Systemie
QAFP w oparciu o solidng i dostepng wiedze naukowa, zostaty wyznaczone weryfikowalne
kryteria i warunki, ktérych spetnienie pozwala na zachowanie jakosci i bezpieczenstwa w
kazdym z ogniw fancucha zywnosciowego. Kryteria te, bedg podlegaly ciggtemu procesowi
doskonalenia i definiowania wraz z rozwojem wiedzy i doswiadczenia w tym zakresie.

Zwréci¢ nalezy uwage, ze System QAFP zawiera w sobie wymagania zaréwno pionowe
(wertykalne), jak rowniez wymagania i weryfikowalne kryteria poziome wewnatrz ogniw
tancucha zywnosciowego. Zatem w Systemie QAFP mamy do czynienia z zapewnieniem
identyfikowalnosci (pionowej) (traceability) i poziomej wspodtzgodnosci (cross-compliance).

Celem opracowania i wdrozenia Systemu jest harmonijne powigzanie wymagan i kryteriow w
uktadzie poziomym i pionowym dla ogniw tancucha produkcji wysokiej, gwarantowanej jakosci
artykutdow rolno-spozywczych. W systemie tym dbatos¢ o jako$¢ produktow rolno-
spozywczych, wsparta zatozeniami dobrostanu zwierzat, bezpieczehstwa zywnosci, GAP,
GMP, GLP, podlega weryfikacji przez kompetentng Jednostke Certyfikujgcg. Nadrzednym
celem opracowania i wdrozenia systemu QAFP jest zagwarantowanie ostatecznemu odbiorcy,
ze kupowany przez niego artykut rolno-spozywczy nie tylko spetnia wymagania w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci, ale dostarcza mu dodatkowych, identyfikowalnych walorow
jakosciowych.

System jest otwarty dla wszystkich podmiotéw spetniajgcych wymagania okreslone w
»Wymaganiach dla Systemu QAFP - Cze$é ogélna” oraz wybranego zeszytu
branzowego.

W ramach Systemu QAFP wydano nastepujgce zeszyty branzowe:

a. akredytowane
e Zeszyt branzowy: ,Kulinarne mieso wieprzowe. Wymagania produkcyjne i
jakosciowe”.
o Zeszyt branzowy: ,Tusze, elementy i mieso z kurczaka i indyka. Wymagania
produkcyjne i jakosciowe”.
o Zeszyt branzowy: ,Wedliny. Wymagania produkcyjne i jako$ciowe”.
b. nieakredytowane
e Zeszyt branzowy: Zeszyt branzowy: ,Konserwy. Wymagania produkcyjne i
jakosciowe”.
e Zeszyt branzowy: ,Mieso mielone. Wymagania produkcyjne i jakosciowe”.
e Zeszyt branzowy: ,Wyroby miesne na grilla lub do pieczenia. Wymagania
produkcyjne i jakosciowe”.

Zakres akredytacji Jednostki Certyfikujgcej podmioty w zakresie Systemu Gwarantowane;j
Jakosci Zywnosci QAFP okre$la sie w nastepujgcy sposéb:
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Rodzaj certyfikacji:

Dokument odniesienia:

CERTYFIKACJA
PRODUKTOW SPOZYWCZYCH W
PROGRAMIE QAFP

System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci
QAFP

(wyd. Y z dnia DD.MM.RRRR .)

Grupy dziatalnosci

Zeszyty branzowe QAFP

Wedliny

|. Wedliny wieprzowo-wotowe
1. Wedzonki

1.1 Wedzonki parzone

1.2 Wedzonki surowe i surowe
dojrzewajace

2. Kietbasy parzone

2.1 Kietbasy surowe i surowe
dojrzewajgce

3. Wyroby blokowe

4. Wedliny podrobowe

Il. Wedliny drobiowe

1. Wedzonki drobiowe parzone
2. Drobiowe kietbasy parzone
3. Drobiowe wyroby blokowe
4. Drobiowe wedliny podrobowe

Wedliny. Wymagania produkcyjne i
jakosciowe.
(wyd. Y z dnia DD.MM.RRRR r.)

Trzoda chlewna

Kulinarne Mieso Wieprzowe. Wymagania

Pottusze

produkcyjne i jakosciowe.

Mieso wieprzowe

(schab, szynka, topatka, poledwiczka,
karkéwka, golonka, zeberka )

(wyd. Y z dnia DD.MM.RRRR r.)

Kurczeta (kurczaki)

Indyki

Kulinarne mieso z piersi kurczaka

Tusze (tusze bez podrobdéw) i elementy
(kawatki) kurczaka

(tusze (tusza bez podrobow), piersi cate
lub dzielone ze skorg lub bez skory,
¢wiartka, noga, udo, podudzie, skrzydto i
skrzydfo niedzielone, mieso z kawatkow
tusz bez kosci)

Tusze, elementy i mieso z kurczaka i indyka.
Wymagania produkcyjne i jakosciowe.(wyd.
Y z dnia DD.MM.RRRR 1.)

Kulinarne mieso z piersi indyka

Tusze (tusze bez podrobow) i elementy
(kawatki) z indyka

(tusza (tusza bez podrobdw), piersi cate
lub dzielone ze skorg lub bez skory,
noga, udo podudzie, skrzydto i skrzydto
niedzielone, mieso z nogi indyka bez
kosci, mieso z kawatkéw tusz bez kosci)
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2.TERMINY | DEFINICJE

W celu ujednolicenia terminéw stosowanych w Systemie przyjeto definicje wystepujace w
innych normach lub aktach prawnych UE implementowanych do prawa polskiego lub w
polskich aktach prawnych oraz zdefiniowane przez wiasciciela Systemu QAFP.

Administrator Systemu QAFP (Wiasciciel systemu)

Unia Producentéw i Pracodawcéw Przemystu Miesnego (UPEMI) - organizacja
sprawujgca nadzér nad prawidtowym funkcjonowaniem, ciggtym doskonaleniem i
promowaniem Systemu QAFP, wiasciciel znaku QAFP.

Aktualizacja

natychmiastowe i/lub zaplanowane dziatanie w celu zapewnienia wykorzystania
najnowszych informacji.

Artykuly rolno-spozywcze

produkty rolne, runo lesne, dziczyzna, organizmy morskie i stodkowodne w postaci
surowcow, pétproduktow oraz wyrobdw gotowych otrzymanych z tych surowcéw i
potproduktéw, w tym srodki spozywcze.

Dobrostan zwierzat

stan zdrowia fizycznego i psychicznego osiggany w warunkach petnej harmonii ustroju
w jego srodowisku, w warunkach niepowodujgcych niepotrzebnego cierpienia, bolu lub
Zranienia.

Dokumenty
oznaczajg informacje i jej nosnik.
Dziatania korygujace

dziatanie w celu wyeliminowania przyczyny wykrytej niezgodnosci Iub innej
niepozadanej sytuaciji.

Cykl produkcyjny
cigg wzajemnie powigzanych dziatan, dokonywanych w okreslonym przedziale czasu,
ktorych celem jest wytworzenie wyrobu gotowego.

GAP (Good Agricultural Practices) — Zwykta Dobra Praktyka Rolnicza

oznacza podstawowe standardy gospodarowania uwzgledniajgce ochrone srodowiska,
ktore powinien przestrzega¢ kazdy racjonalnie postepujgcy rolnik. Standardy te
dotyczg: racjonalnej gospodarki nawozami, ochrony gleb i wdd, zachowania cennych
siedlisk i gatunkéw roslin i zwierzat, ochrony krajobrazu rolniczego.*

GHP (Good Hygienic Practice) — Dobra Praktyka Higieniczna

dziatania, ktére muszg by¢ podjete, i warunki higieniczne, ktére muszg by¢ spetniane i
kontrolowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewni¢
bezpieczenstwo zywnosci.

GMP (Good Manufacturing Practice) — Dobra Praktyka Produkcyjna

w odniesieniu do produkcji zywnosci: dziatania, ktére muszg by¢ podjete, i warunki,
ktére muszg by¢ spetniane, aby produkcja zywnosci odbywata sie w sposéb

1 Kodeks dobrej praktyki rolniczej, Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Warszawa 2004
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zapewniajgcy bezpieczenstwo zywnosci, zgodnie z jej przeznaczeniem, a w
odniesieniu do produkcji materiatbw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Inspekcja

badanie wyrobu na podstawie procesu produkcyjnego u klienta na miejscu i okreslenie
ich zgodnosci z wyspecyfikowanymi wymaganiami wskazanymi w zeszytach
branzowych

Inspektor
kompetentna osoba upowazniona do przeprowadzania inspekcji podmiotow —
personel Jednostki Certyfikujgce;.

Jednostka Certyfikujagca

jednostka oceniajgca zgodnos¢ jako strona trzecia, dziatajgca w programie Systemu
Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP, ktora uzyskata akredytacje wedtug normy EN
ISO/IEC 17065 w zakresie Systemu Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP.

Konsument finalny

oznacza ostatecznego konsumenta Srodka spozywczego, ktory nie wykorzystuje
zywnosci w ramach dziatalnosci przedsiebiorstwa sektora zywnosciowego.

Inspekcja obligatoryjna
petna inspekcja zapowiedziana wszystkich klientéw posiadajgcych umowe z
Jednostkg certyfikujgcag zgodnie z cyklem certyfikacyjnym.

Kompetencje
zakres wiedzy, umiejetnosci i doswiadczenia.

tancuch zywnosciowy

sekwencja etapdéw i procesdw majgcych miejsce w produkcji, przetworstwie,
dystrybucji, magazynowaniu i postepowaniu z zywnoscig oraz jej sktadnikami,
poczgwszy od produkcji pierwotnej i produkcji pasz do sprzedazy lub dostawy zywnosci
do konsumenta.

Partia produkcyjna

okreslona ilo$¢ artykutu rolno-spozywczego wyprodukowanego, przetworzonego lub
zapakowanego w praktycznie takich samych warunkach, a w przypadku zwierzat:
jednolita wiekowo, grupa osobnikow tego samego gatunku i rasy, ktorych chow
odbywat sie w tych samych warunkach, czasie i miejscu.

Podmiot

klient ubiegajacy sie o certyfikacje w ramach systemu QAFP

Procedura
ustalony sposob prowadzenia dziatan lub procesu.
Ryzyko

jest to niebezpieczehstwo zaistnienia negatywnych skutkéw dla zdrowia oraz
dotkliwos¢ takich skutkow w nastepstwie zagrozenia .

System - System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP (Quality Assurance for Food
Products)
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system wzajemnych powigzan uczestnikow tancucha zywnosciowego, stosujgcych
zasady opisane w ,Wymaganiach dla systemu QAFP-czes¢ ogolna” i wzajemnie na
siebie oddziatujgcych.

Srodki nadzoru

dziatania podejmowane w celu zapewnienia spetniania przez wyréb gotowy wymagan
Systemu.

Uczestnik Systemu
podmiot produkujacy, przetwarzajgcy, magazynujacy, pakujgcy lub wprowadzajgcy do
obrotu artykuty rolno-spozywcze (w tym indywidualny producent rolny), ktory uzyskat
certyfikat zgodnie z wymaganiami okreslonymi w dokumentac;ji ,\Wymagan dla systemu
QAFP- cze$¢ ogdlna”
Wartosé¢ krytyczna
kryterium rozrézniajgce stan mozliwy do zaakceptowania od nieakceptowanego.
Ocena

potwierdzenie, przez przedstawienie obiektywnego dowodu, Zze zostaly spetnione
wymagania wyspecyfikowane w ,Wymaganiach dla systemu QAFP - cze$¢ ogdina”,
wskazanych zeszytach branzowych oraz innych przepisach majgcych zastosowanie u
danego Uczestnika Systemu.

Organizacja wielooddziatlowa

organizacja posiadajgca zidentyfikowang siedzibe centralng (nazywang dalej centralg
— lecz niekoniecznie bedaca siedzibg gtdwng organizacji), w ktérej sg planowane,
nadzorowane lub zarzadzane okreslone dziatania, oraz sie¢ biur lokalnych lub filii
(oddziatéw),w ktoérych dziatania te sg wykonywane w catoéci lub czesciowo.

Grupa producentow

grupa osob prawnych lub fizycznych, ktérej procesy produkcyjne sg zorganizowane
przez organizacje nadzorujgcg. Celem dopuszczenia certyfikacji grupowej jest
umozliwienie matym producentom uczestnictwa w certyfikacji.

Wprowadzenie do obrotu

oznacza posiadanie zywnosci lub pasz w celu sprzedazy, z uwzglednieniem
oferowania do sprzedazy lub innej formy dysponowania, bezptatnego lub nie oraz
sprzedaz, dystrybucje, i inne formy dysponowania.

Wyréb gotowy

wyréb, ktory nie bedzie poddawany przez Uczestnika Systemu dalszej obrébce lub
przerébce.

Zapis

dokument, w ktérym przedstawiono uzyskane wyniki lub dowody przeprowadzonych
dziatan.

Zasady BHP

zbidr zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.

Strona 9z 21



3. SYSTEM GWARANTOWANEJ JAKOSCI ZYWNOSCI OAEP

1.

Kazdy przystepujgcy do Systemu Gwarantowanej Jakosci Zywnosci (QAFP) - zwanego
dalej ,Systemem”, zobowigzany jest do wdrozenia, adekwatnie do zakresu swojej
dziatalnosci zasad GHP, GMP, GAP, GLP, HACCP i BHP.

Uczestnik Systemu powinien udokumentowaé, wdrozy¢ i utrzymywac¢ System, ktérego
zasady sg okreslone w ,Wymaganiach dla Systemu QAFP- cze$¢ ogolna” oraz w
dedykowanym do jego rodzaju dziatalnosci zeszycie branzowym.

Administrator Systemu upublicznia i aktualizuje na stronie internetowej Systemu
nastepujace tresci:

a) ,Wymagania dla Systemu QAFP - czes¢ ogdlna” oraz zeszyty branzowe, o ktdrych
mowa w pkt 3.2

b) zasady udostepniania i stosowania znaku QAFP: Regulamin Znaku Towarowego
Gwarancyjnego Systemu Gwarantowanej Jakos$ci Zywnosci QAFP oraz Ksiege
Znaku

Uczestnik Systemu powinien zdefiniowa¢ zakres Systemu, uwzgledniajgc wyroby lub
kategorie wyrobdéw, procesy i miejsca produkciji.

Uczestnik Systemu powinien:

a) zapewni¢, ze wymagania okreslone w Systemie dla okreslonego rodzaju
dziatalnosci zostatly spetnione i sg stale monitorowane,

b) przekazywa¢ w fancuchu zywnosciowym odpowiednie informacje dotyczgce
zagadnien dotyczgcych artykutdw rolno-spozywczych objetych zasadami
Systemu,

c) ocenia¢ okresowo i aktualizowa¢ w miare potrzeb procedury ustanowione i
wdrozone w celu realizacji wymagan Systemu,

d) zapewni¢ Jednostce Certyfikujgcej dostep do wszystkich czesci jednostki
produkcyjnej i wszystkich obiektéw, jak réwniez do dokumentacji ksiegowe;j i
odnosnych dokumentow zrodtowych,

e) zapewni¢ Jednostce Certyfikujgcej wszelkie informacje uznane za niezbedne do
celow oceny,

Jezeli Uczestnik Systemu zleca na zewnatrz realizacje jakiegokolwiek procesu, ktéry
moze wptywac na zgodnos¢ wyrobu gotowego, wéwczas powinien on zapewni¢ nadzor
nad takimi procesami, ktoéry powinien by¢ udokumentowany zgodnie z istniejgcymi w
zaktadzie wymaganiami nadzoru nad procesami podzlecanymi. Proces nadzoru
powinien zawiera¢ co najmniej ocene ryzyka podzlecanego procesu pod wzgledem
koniecznosci przeprowadzenie audytu wewnetrznego.

Uczestnik Systemu ma prawo zgtaszania Administratorowi Systemu wszelkich uwag
zwigzanych z jego funkcjonowaniem oraz propozycji zmian, majgcych na celu
doskonalenie jego zasad i podnoszenie zaufania klienta. Uwagi te mogg dotyczy¢ m.in.
kryteridw i list kontrolnych do celdw inspekcji.

Uczestnik Systemu ma zagwarantowane prawo sktadania skarg w zakresie sposobu
dziatania Jednostki Certyfikujgcej oraz odwotan od decyzji przez nig podejmowanych.

Uczestnik Systemu ma prawo dostepu do aktualnych informacji dotyczgcych
funkcjonowania Systemu, jego zasad oraz wprowadzonych zmian, ktére muszg byc¢
przekazywane Uczestnikom Systemu z odpowiednim wyprzedzeniem. Biezace
aktualizacje i zmiany dotyczgce Systemu Administrator zamieszcza na swojej stronie
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internetowej oraz wysyla dla osoby odpowiedzialnej za System w Jednostce
Certyfikujgcej. Jednostka informuje o wszelkich niezbednych zmianach w Systemie
swoich klientow.

10. Uczestnik Systemu ma zagwarantowang ze strony Administratora Systemu oraz
Jednostek Certyfikujgcych uczestniczacych w procesie oceny bezstronnos$é,
obiektywnos¢ oraz poufno$¢ w zakresie wszelkich dziatan prowadzonych w jego
przedsiebiorstwie oraz informacji uzyskanych w jej wyniku.

3.1. WARUNKI PRZYSTAPIENIA UCZESTNIKA DO SYSTEMU

1.

Uczestnik Systemu w celu przystgpienia do uczestnictwa zobowigzany jest zgtosi¢ taki
zamiar, w formie pisemnej/elektronicznej do Administratora Systemu, ktoéry prowadzi rejestr
otrzymanych zgtoszen. Mozliwe jest rowniez zgtoszenie do wybranej Jednostki
Certyfikujgcej, ktéra jest zobowigzana przestaé zgtoszenie (Zgtoszenie uczestnictwa w
Systemie Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP) do Administratora Systemu celem jego
rejestraciji.

Zgtoszenia dokonuje sie na formularzu zgtoszeniowym (Zgtoszenie uczestnictwa w
Systemie Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP), ktérego wzér udostepnia Administrator
Systemu i ktdry dostepny jest rowniez na stronie internetowej Systemu.

Do zgtoszenia zatgcza sie:

a. dokumenty potwierdzajgce status zgtaszajgcego (np. NIP, REGON, Iub
odpowiadajgce im identyfikatory stosowane w innych panstwach
cztonkowskich),

b. plany produkcyjne okreslajgce wielkos¢ i rodzaj produkcji (w przypadku
gospodarstw rolnych: plany produkcji zwierzecej)

W przypadku zmiany danych przekazanych w formularzu zgtoszeniowym (Zgtoszenie
uczestnictwa w Systemie Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP) Uczestnik Systemu ma
obowigzek bezzwiocznie poinformowac¢ o tym Administratora Systemu na odpowiednim
formularzu (Zmiana danych w Zgtoszeniu uczestnictwa w Systemie Gwarantowanej Jakosci
Zywnosci QAFP) dostepnym u Administratora Systemu oraz na stronie internetowej
Systemu.

Podmiot zgtaszajgcy swoje uczestnictwo ma prawo wyboru Jednostki Certyfikujgcej, ktora
bedzie dokonywata oceny jego dziatalnosci zgtoszonej do Systemu oraz ma prawo zmiany
Jednostki Certyfikujgcej w okresie uczestnictwa w Systemie.

Administrator Systemu przekazuje zgtoszenie (Zgtoszenie uczestnictwa w Systemie
Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP) Jednostce Certyfikujgcej, wybranej przez
podmiot zgtaszajgcy.

Po potwierdzeniu przez Jednostke Certyfikacyjng spetnienia ,Wymagan dla Systemu QAFP
—czes¢ ogoélna” oraz okreslonych we wskazanym zeszycie branzowym wystawia ona
certyfikat potwierdzajgcy spetnienie wymagan we wnioskowanym zakresie. Certyfikat
wazny przez okres 12 miesiecy.

Certyfikat wydawany jest na drukach objetych numeracjg i powinien zawiera¢ nastepujace
informacje:

a. numer certyfikatu,

b. dane uczestnika systemu (nazwa i adres),

c. podstawe wydania certyfikatu (kryteria oceny),
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11.

12.

13.

d. zakres certyfikacji - nazwe zeszytu branzowego i jego date wydania oraz
obszar (produkcja/ transport/ ubdj/ rozbiér/ dystrybucja/ itd.)

e. nazwe i adres Jednostki Certyfikujgcej wydajgcej certyfikat,

f.  okres waznosci certyfikatu,

g. date i miejsce wydania certyfikatu (udzielenia certyfikaciji)

. Podmiot, ktéry uzyskat certyfikat podpisuje umowe z Administratorem Systemu na

uczestnictwo w Systemie, ktéra okresla prawa i obowigzki Uczestnika Systemu oraz
zasady stosowania znaku i oznaczania produktéw zgodnie z Regulaminem Stosowania
Znaku (Regulaminem Znaku Towarowego Gwarancyjnego Systemu Gwarantowanej
Jakosci Zywnosci QAFP) oraz Ksiegg Znaku.

Uczestnik Systemu ponosi koszty inspekcji zgodnie z cennikiem okreslonym przez
Jednostki Certyfikujgce, oraz koszty badan w przypadku poboru prob podczas inspekc;ji
okreslonych na podstawie oceny ryzyka.

Uczestnik Systemu optaca sktadke uczestnictwa w Systemie, ktérej wysokosé zostaje
okreslona i upubliczniona przez Administratora Systemu i wkalkulowana w koszty
certyfikacji przez Jednostke Certyfikujgca.

Kazdy z Uczestnikow Systemu QAFP jest zobowigzany do:

a. informowania Jednostki Certyfikujgcej, o wszelkich zmianach dotyczacych
wczesniej ztozonych informacgiji,

b. niezwlocznego powiadamiania Jednostki Certyfikujgcej o wszelkich stwierdzonych
niezgodnosciach, dotyczgcych artykutow rolno- spozywczych wprowadzonych do
obrotu handlowego z oznaczeniem przedmiotowym znakiem QAFP

W przypadku ztozenia przez Uczestnika Systemu powiadomienia, o ktérym mowa w
punkcie 3.1 ppkt 12 lit. b, ma on prawo do uzyskania informacji odnosnie dalszego toku
postepowania i rozstrzygniecia w przedmiotowej sprawie, ktére podejmuje Jednostka
Certyfikujgca w porozumieniu z Administratorem Systemu.

3.2. WARUNKI UCZESTNICTWA JEDNOSTKI CERTYFIKUJACEJ W SYSTEMIE

1. Administrator Systemu upowaznia Jednostki Certyfikujgce do prowadzenia ocen w ramach

Systemu.

2. Jednostka Certyfikujgca powinna dysponowac inspektorami o ponizszych wymaganiach:

a. wyksztatlcenie — wyzsze z zakresu: rolnictwa, produkcji i chowu zwierzat,
weterynarii, technologii zywnosci, towaroznawstwa

b. Swiadectwo ukonczenia szkolenia z zakresu wiedzy o Systemie
przeprowadzanego przez Unie Producentéw i Pracodawcéw Przemystu
Miesnego (UPEMI) w tym zeszycie branzowym, w obszarze ktérego inspektor
bedzie przeprowadzat inspekcje. Szkolenia mogg byé prowadzone w jezyku
angielskim i w trybie on-line

c. co najmniej 3-letnie doswiadczenie zawodowe

d. doswiadczenie w kontrolach z zakresu oceny artykutdow rolno-spozywczych tj.
udziat co najmniej w 5 inspekcjach/audytach w ostatnich 2 latach. W przypadku
braku doswiadczenia z zakresu inspekcji/audytow wymagane jest
przeprowadzenie przynajmniej 3 inspekcji trenujgcych w obecnosci inspektora
z kwalifikacjami zakonczone inspekcjg zatwierdzajgcg doswiadczenie.
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e. w przypadku braku wymaganego wyksztatcenia co najmniej 6- cioletnie
doswiadczenie zawodowe zwigzane wskazanym zeszytem branzowym

3. Kryteria kompetencyjne personelu jednostki do przeprowadzenia procesu certyfikacji
okreslone sg za pomocg wewnetrznych procedur przez poszczegodlne Jednostki
Certyfikujgce w zaleznosci od specyfiki pracy i struktury organizacyjnej Jednostki
Certyfikujgcej, ale muszg zachowaé bezstronnos¢ przy prowadzeniu oceny zgodnosci.

4. Zasady pracy Jednostki Certyfikujgcej i wspotpracy z Administratorem Systemu oraz
udzielenie upowaznienia sg okreslone w umowie pomiedzy Jednostkg Certyfikujacg, a
Administratorem Systemu.

5. Administrator Systemu udziela Jednostce Certyfikujgcej rocznego okresu przejsciowego
(od daty podpisania umowy miedzy Jednostkg Certyfikujgcg a Administratorem) na
uzyskanie akredytacji wedtug normy EN ISO/IEC 17065 w zakresie Systemu
Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP.

6. Administrator Systemu prowadzi i publikuje na stronie internetowej Systemu wykaz
upowaznionych Jednostek Certyfikujgcych.

7. Administrator Systemu przekazuje Jednostkom Certyfikujgcym druki certyfikatow z
zachowaniem petnej numerycznej rejestracji wydawanych egzemplarzy. Jednostka
Certyfikujgca ma obowigzek rozliczenia przed Administratorem Systemu z pobranych
certyfikatdbw wraz ze wskazaniem podmiotu ktoremu dany certyfikat zostat przyznany.

8. Jednostka Certyfikujgca prowadzi rejestr wydanych certyfikatow.

9. Jednostki Certyfikujgce majg obowigzek publikowaé procedury przyjmowania skarg i
odwotan.

10. Administrator Systemu i Jednostka Certyfikujgca sg zobowigzani do prowadzenia
odrebnych dla kazdego z nich rejestrow otrzymanych skarg i odwotan w ramach swoich
wewnetrznych procedur.

3.3. WYMAGANIA DOTYCZACE DOKUMENTACJI UCZESTNIKA SYSTEMU
1. Dokumentacja Uczestnika Systemu powinna zawierac:

a. dokumenty potrzebne Uczestnikowi Systemu do zapewnienia skutecznosci
realizacji ,Wymagan dla systemu QAFP-czes¢ ogdlna” oraz wymagan okreslonych
w dedykowanych zeszytach branzowych.

b. zapisy wymagane postanowieniami niniejszych ,Wymagan dla Systemu QAFP-
czesC ogolna” oraz wymagan okreslonych w dedykowanych zeszytach
branzowych.

2. Uczestnik Systemu jest zobowigzany do przechowywania dokumentacji i zapisow
dotyczacych kwalifikacji pracownikow zatrudnionych w zakresie dziatan zwigzanych z
wytwarzaniem produktéw ze znakiem QAFP.

3. Uczestnik Systemu powinien utrzymywac zapisy w celu dostarczenia dowoddw zgodnosci
z ,Wymaganiami dla systemu QAFP-czes¢ ogdlna” oraz wymagan okreslonych w
dedykowanych zeszytach branzowych w catej rozciggtosci cyklu produkcyjnego,
poczynajgc od zakupow wyrobow lub ustug, az do dostarczenia odbiorcy wyrobu
gotowego. Zapisy wskazane w pkt 3.3 ppkt 4 nalezy utrzymywac dla wskazanego celu i na
wskazanych warunkach niezaleznie od tego czy utrzymywane sg one takze w celu
wykonania przepiséw prawa. Obowigzek ten nie narusza wiec ani nie ogranicza wymogow
w zakresie monitorowania zywnosci, pasz, zwierzat hodowlanych oraz wszelkich
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substancji przeznaczonych do dodania do zywnosci lub pasz, bgdz ktére mozna do nich
doda¢. To samo dotyczy Ewidenciji produkcji Uczestnika Systemu o ktérej mowa w pkt 3.3
ppkt 7.

4. Zapisy, prowadzone w formie rejestrow, powinny byc¢:
a. adekwatne do skali i zakresu prowadzonych dziatan,

b. czytelne, fatwe do zidentyfikowania i odszukania.

5. Jezeli Uczestnik Systemu prowadzi kilka jednostek produkcyjnych, wéwczas sktada
Jednostce Certyfikujgcej oswiadczenie o rodzaju i wielkosci produkcji w poszczegdinych
jednostkach.

6. Okres przechowywania zapiséw i dokumentacji nie moze by¢ krétszy niz 5 lat, liczac od
konca roku, w ktorym wydano certyfikat.

7. Kazda partia produktu/zwierzat musi by¢ identyfikowana na wszystkich etapach produkcji
i dystrybuciji.

8. Okreslone partie zwierzat, surowcéw, potproduktdw, produktow muszg byé oznakowane
tak by ich identyfikacja byta mozliwa w sposdb szybki i jednoznaczny.

4. INSPEKCJE

4.1. POSTANOWIENIA OGOLNE

1. Jednostka Certyfikujgca przeprowadza obligatoryjng inspekcje wszystkich Uczestnikéw
Systemu przynajmniej raz w roku.

2. Inspekcja polega na weryfikacji: informacji przekazanych przez Uczestnika Systemu,
prawidtowosci stosowania wymagan Systemu, sposobu wykorzystania certyfikatu oraz
potwierdzenia skutecznosci dziatan korekcyjnych i dziatan korygujgcych, w przypadku
stwierdzenia niezgodno$ci.

3. Zakresem inspekcji objete sg wszystkie wymagania okreslone w zeszytach branzowych,
za zgodnos¢ ktorych certyfikuje sie podmiot - zwigzane z monitorowaniem, weryfikacjg
oraz walidacjg procesow.

4. Inspekcja prowadzona jest w oparciu o listy kontrolne, ktére sg opracowywane przez
Administratora Systemu i sg one obligatoryjne do stosowania podczas prowadzonych
inspekcji celem zbierania dowodéw z przeprowadzonych dziatan.

5. Jednostka Certyfikujgca przeprowadza dodatkowo, oprécz normalnego trybu, inspekcje
niezapowiedziane lub/i inspekcje zapowiedziane z niewielkim wyprzedzeniem do 3 dni
kalendarzowych. Kazdy podmiot podlega jednakowemu prawdopodobienstwu wykonania
inspekcji niezapowiedzianej okreslonego na podstawie oceny ryzyka.

6. Czestotliwos¢ inspekcji niezapowiedzianych Iub/i zapowiedzianych 2z niewielkim
wyprzedzeniem uzalezniona jest od wynikow poprzednich inspekcji i rodzajow ryzyka
zwigzanego z produktami, procesami.

7. Przy szacowaniu ryzyka uwzgledniane sg nastepujgce czynniki (A):
a) Liczba produktéw objetych certyfikacjiag QAFP /wielko$¢ stada/ Rodzaj
certyfikowanych produktow / wielkos¢ produkcji
b) Udzielone odstepstwa
c) Wyniki dotychczasowych kontroli (Niezgodnos$ci stwierdzone podczas kontroli).
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Wyrdzniamy 3 rodzaje ryzyka (B):
a) Niski poziom istotnosci (1).
b) Sredni poziom istotnosci (2),
c) Wysoki poziom istotnosci (3),

Ryzyko (R) = Wartos¢ A x Wartos¢ B

W zaleznosci od prowadzonego procesu okreslono progi kwalifikujgce ryzyko jako niskie,
Srednie i wysokie zdefiniowane w poszczegdinych kalkulacjach ryzyka w zaleznosci od
zeszytu branzowego.

Inspekcje niezapowiedziane i/lub zapowiedziane z niewielkim wyprzedzeniem
przeprowadzane sg u min. 5% liczby uczestnikow systemu QAFP certyfikowanych przez
Jednostke Certyfikujgcg w poprzednim roku kalendarzowym (liczbe okreslamy poprzez
zaokraglenie matematyczne otrzymanego wyniku). W przypadku liczby certyfikowanych
Uczestnikdw mniejszej od 20 w roku kalendarzowym, przeprowadza sie min. 1 inspekcje
niezapowiedziang lub inspekcje zapowiedziang z niewielkim wyprzedzeniem. Jesli
jednostka posiada jednego certyfikowanego Uczestnika w roku kalendarzowym, inspekcja
niezapowiedziana Iub inspekcja zapowiedziana z niewielkim wyprzedzeniem
przeprowadzana jest min. 1 raz na 3 lata. Do inspekcji typowani sg uczestnicy systemu z
najwyzszym poziomem ryzyka. W przypadku, gdy klient z najwyzszym poziomem ryzyka
podlegat w ciggu poprzednich 3 lat inspekcji niezapowiedzianej lub zapowiedzianej z
niewielkim wyprzedzeniem, typowany jest inny klient o wysokim lub kolejno srednim i
niskim poziomie ryzyka, ktéry nie byt poddawany inspekcji niezapowiedzianej/
zapowiedzianej z niewielkim wyprzedzeniem w ciggu ostatnich 3 lat. Typujac do inspekgc;ji
niezapowiedzianych/ zapowiedzianych z niewielkim wyprzedzeniem, Jednostka
certyfikujgca kieruje sie w pierwszej kolejnosci wysokoscig oszacowanego ryzyka, a
nastepnie zapewnieniem poddaniu ww. inspekcjom uczestnikéw z réznych grup ryzyka i
z réznych zakreséw certyfikacji (zeszytéw branzowych), gdzie zaktada sie wieksze
prawdopodobienstwo wytypowania uczestnika, u ktérego dotychczas nie odbyfa sie
inspekcja niezapowiedziana/ zapowiedziana z niewielkim wyprzedzeniem.

Jednostka Certyfikujgca pobiera, w trakcie inspekcji dodatkowych okreslonych na
podstawie ocena ryzyka, prébki w celu potwierdzenia stosowania wymagan Systemu lub
tez w celu wykrycia ewentualnych zanieczyszczen, zmiany sktadu, czy tez innych cech
wyrobu moggcych wprowadza¢ klienta w btgd. Probki powinny by¢ pobrane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami prawnymi, normami [ISO oraz wytycznymi kodeksu
zywnosciowego i dobrej praktyki laboratoryjnej. Metodyka pobierania probek
zdefiniowana w procedurach Jednostki Certyfikujgce;.

Analiza pobranych probek dokonywana jest w laboratoriach posiadajgcych akredytacje na
metodyke badan, ktore bedg wykonywane.

W przypadku gdy wymagania zeszytu branzowego wskazujg na koniecznos¢
wykonywania pomiarow srodowiska np. w przypadku hodowli trzody chlewnej Jednostka
Certyfikujgca zapewnia wymagany do pomiaréw sprzet kontrolno-pomiarowy inspektorom
obejmujgcy zakresem pomiary potwierdzajgce zgodnosé z wymaganiami danego zeszytu
branzowego. Sprzet ten powinien by¢ objety procesem nadzoru nad urzgdzeniami
pomiarowymi (np. kalibracja, wzorcowanie).

Probki pobierane sg u min. 5% liczby Uczestnikow systemu QAFP certyfikowanych przez
TRP w poprzednim roku kalendarzowym (liczbe okreslamy poprzez zaokraglenie
matematyczne otrzymanego wyniku). W przypadku liczby certyfikowanych Uczestnikow
mniejszej od 20 w roku kalendarzowym, probki pobierane sg u min. 1 podmiotu z kazdego
certyfikowanego produktu. Jesli jednostka posiada jednego certyfikowanego Uczestnika
w roku kalendarzowym, prébki pobierane sg u niego min. 1 raz na 3 lata. Zalecane jest,
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14.

4.2.

jesli to mozliwe, by prébki byly pobierane u klientéw, u ktérych réwnoczesnie
przeprowadzane sg inspekcje niezapowiedziane lub/i zapowiedziane z niewielkim
wyprzedzeniem. Prébkobranie moze odbywacé sie poprzez pobieranie probek produktow
poddanych certyfikacji do analiz laboratoryjnych oraz poprzez pomiary parametréw
srodowiskowych sprzetem kontrolno-pomiarowym w zakresie hodowli zwierzat.

Po kazdej inspekcji sporzgdzane jest sprawozdanie/protokdt z inspekcji, ktére jest
podpisywane przez Uczestnika Systemu lub przez przedstawiciela posiadajgcego jego
upowaznienie.

Dowody zebrane w toku inspekcji podlegajg przeglagdowi w Jednostce Certyfikujgcej, w
wyniku ktorej zostaje podjeta decyzja o udzieleniu certyfikacji, jej utrzymaniu,
rozszerzeniu, ograniczeniu, zawieszeniu lub cofnieciu.

RODZAJE CERTYFIKACJI

W ramach Systemu sg mozliwe nastepujgce rodzaje certyfikaciji:

1.

Certyfikacja pojedyncza — dotyczy pojedynczego podmiotu / zaktadu.

Certyfikacja wielooddzialowa

Certyfikacja wielooddziatowa ma zastosowanie do organizacji wielooddziatowych
obejmujgcych kilka oddziatéw (przy zastosowaniu zasad przedstawionych w IAF MD1)
oraz w sytuacjach, gdzie probkowanie oddziatow moze byé wykorzystane przez jednostke
certyfikujgcg w jej pracy zwigzanej z oceng zgodnosci, zgodnie z warunkami
ustanowionymi w dokumencie EA-6/04. Zakres certyfikacji obejmuje rzeczywiste wyroby i
procesy jak zdefiniowano w dokumentach normatywnych opisujgcych dany program.

Certyfikacja grupowa

W certyfikacji grupowej, grupa producentéw (grupa oséb prawnych lub fizycznych, ktorej
procesy produkcyjne sg organizowane przez organizacje nadzorujgcg) sktada sie z
cztonkow. Kazdy cztonek moze mie¢ jeden lub kilka oddziatow. Celem dopuszczenia
certyfikacji grupowej jest umozliwienie matym producentom uczestnictwa w systemie
certyfikacji. Dlatego wielko$¢ cztonkéw w grupie jest ograniczona. Cztonkowie nie majg
uprawnienia do uzyskania certyfikatu od jednostki certyfikujgcej. Szczegétowe zasady
opisane sg w dokumencie EA-6/04.

5. ZASADY_PRODUKCJI, PRZETWARZANIA, OBROTU PRODUKTOW W ZAKRESIE

SYSTEMU

5.1.

1.

POSTANOWIENIA OGOLNE

Gospodarstwa rolne oraz przedsigbiorstwa zajmujgce sie przetworstwem, transportem,
wprowadzaniem do obrotu czy innymi operacjami w kanatach zywnosciowych QAFP,
spetniajg obowigzujgce wymagania prawne krajowe i UE.

Uczestnik Systemu, moze wydzieli¢ chronologicznie lub fizycznie cze$¢ przestrzeni
produkcyjnej do produkcji prowadzonej innymi metodami niz metody QAFP.

W przypadku prowadzenia dziatan roznymi metodami, nalezy prowadzi¢ dokumentacje
potwierdzajgcg faktyczne ich rozdzielenie. Obowigzek prowadzenia dowoddéw spoczywa
na Uczestniku Systemu.
Poza ogolnymi zasadami okreslonymi w pkt. 5.1 w produkcji zwierzecej stosuje sie
nastepujgce zasady:
a. w gospodarstwach stosujgcych metody QAFP nie prowadzi sie praktyk
wptywajgcych na degradacje srodowiska,
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zwierzeta majg udokumentowane pochodzenie i reprezentujg wytgcznie rasy
okreslone w zeszytach branzowych,
zwierzeta chowane sg zgodnie z zasadami QAFP przez caty okres produkgciji,
metoda chowu, w tym obsada i warunki w pomieszczeniach, zapewniajg
zaspokojenie potrzeb rozwojowych, fizjologicznych i etologicznych zwierzat,
czas trwania transportu zwierzgt ogranicza sie do minimum, uwzglednia sie
potrzeby zwierzat w trakcie przewozu, transportu dokonuje sie $rodkami
pozwalajgcymi zapobiec zranieniu i cierpieniu oraz zapewniajgcymi
bezpieczehstwo zwierzat,
pasze dla zwierzat pochodzg z zatwierdzonych/zarejestrowanych zgodnie z
prawem zaktadow, spetniajg wymogi prawne dotyczgce mozliwosci ich
monitorowania i identyfikowania, a ich stosowanie jest w petni dokumentowane,
pasze nalezy przechowywac z dala od substancji chemicznych oraz innych
produktéw nie nadajgcych sie do spozycia przez zwierzeta. Miejsca
przechowywania pasz oraz pojemniki muszg by¢ czyste i suche oraz, jesli to
konieczne, nalezy wdrozyé $rodki ochrony przed szkodnikami. Miejsca
przechowywania pasz oraz pojemniki nalezy regularnie czysci¢, aby unikaé
niepozgdanych zanieczyszczeh krzyzowych. Ziarno nalezy przechowywac¢ w
odpowiedni sposob oraz tak, aby byto ono niedostepne dla zwierzat. Pasze
lecznicze oraz inne przeznaczone dla poszczegdlnych kategorii lub gatunkéw
zwierzat przechowywane sg w sposéb ograniczajgcy ryzyko podania ich
zwierzetom, dla ktorych nie sg one przeznaczone,
sposéb zywienia oraz stosowane pasze muszg zaspakajaé potrzeby
pokarmowe zwierzgt we wszystkich okresach ich rozwoju. Stosowane pasze
muszg by¢ bezpieczne oraz nie wywotywaé bezposrednio negatywnego
wptywu na srodowisko lub dobrostan zwierzat.
zwierzeta objete sg statg opiekg weterynaryjna,
stosowanie produktow leczniczych weterynaryjnych jest mozliwe tylko gdy:

— zostaly przepisane przez lekarza weterynarii,

— sg stosowane zgodnie z ordynacjg lekarza weterynarii,

— przestrzegane sg minimalne okresy karencj;
wszystkie produkty lecznicze weterynaryjne muszg by¢é przechowywane w
bezpiecznym miejscu i zgodne z instrukcjg podang na opakowaniu; dostep do
produktow leczniczych weterynaryjnych posiadajg tylko osoby upowaznione,
w celu skutecznego zapobiegania chorobom, w przypadku stosowania cyKili
produkcyjnych nalezy zapewni¢ miedzy nimi odpowiednie okresy, w ktorych
pomieszczenia i wybiegi pozostajg puste w zwigzku z prowadzong dezynfekcja,

. obornik i odpady poprodukcyjne muszg byé przechowywane zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami,

chow zwierzgt odbywa sie w warunkach dobrostanu i spetnia wymagania

okreslone w majgcych zastosowanie przepisach prawa,

personel zajmujacy sie produkcjg zwierzecg powinien:

— posiada¢ niezbedng, udokumentowang wiedze na temat zdrowia i potrzeb
zwigzanych z dobrostanem zwierzat,

— zostac przeszkolony w zakresie procedur ratowniczych, planéw awaryjnych
i procedur, ktére zostaty opracowane w celu rozwigzania potencjalnych
sytuacji kryzysowych, takich jak pozar, powddz, i wypadkdw w miejscu
pracy,

— dostep do listy telefonéw alarmowych, ktére mogg by¢ wykorzystywane w
nagtych przypadkach,

— mieé zapewnione warunki pracy w czystym i bezpiecznym miejscu pracy,
ze swobodnym dostepem do toalet, odpowiednim oswietleniu, z dostepem
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do czystych miejsc na positek i z wygodnym dostepem do wody pitnej,
odpowiednio wentylowanych i/lub ogrzewanych pomieszczen oraz
dostepem do apteczki pierwszej pomocy i sprzetu niezbednego w trakcie
nagtych wypadkow,

— mie¢ zagwarantowang organizacje pracy umozliwiajgcg stosowanie przerw
adekwatnie do obcigzenia zwigzanego z aktualnie wykonywang praca,

— posiada¢ inne wymagane umiejetnosci, wiedze czy kompetencje potrzebne
do sprawowania prawidtowej opieki i zywienia zwierzat

5.2. PRODUKCJA ZYWNOSCI PRZETWORZONEJ

1.

2.

Poza ogdélnymi zasadami okreslonymi w pkt. 5.1 w produkcji zywnosci przetworzonej
stosuje sie wymagania okreslone w zeszytach branzowych.

Nie stosuje sie substancji i technik, ktére odtwarzajg wtasciwosci utracone w trakcie
przetwarzania i przechowywania zywnosci przetworzonej, naprawiajg skutki zaniedban
zaistniatych w trakcie przetwarzania lub w inny sposéb mogg wprowadzaé w btad w kwestii
prawdziwej natury produktow.

6. AUDITY WEWNETRZNE

1.

Uczestnik Systemu powinien prowadzi¢ udokumentowane dziatania majgce na celu
weryfikacje prawidtowosci dziatan wynikajacych z ,Wymagan dla systemu QAFP — czes¢
ogélna” oraz dedykowanych dla jego produkcji zeszytéw branzowych. Dziatania te mogg
by¢ prowadzone jako audity wewnetrzne lub samokontrola (w przypadku gospodarstw
rolnych lub przedsiebiorstw jednoosobowych).

Audity wewnetrzne powinny byC¢ przeprowadzane wedtug ustalonego planu. Zakres
(wtgczajgc obszary zewnetrzne) i czestos¢ powinny by¢ okreslone przez analize ryzyka.

. Audity wewnetrzne powinny by¢ prowadzone, co najmniej raz w roku, we wszystkich

dziatach, obszarach objetych Systemem.

Auditorzy powinni posiada¢ udokumentowane kompetencje w zakresie wiedzy o Systemie
oraz metodyki auditowania i by¢ niezalezni od auditowanych obszarow.

Wyniki auditbw muszg by¢ komunikowane osobie odpowiedzialnej za dany obszar
dziatania.

Konieczne dziatania korygujgce i harmonogram ich wdrozenia powinien by¢ ustalony,
udokumentowany i zakomunikowany kazdej zainteresowanej osobie odpowiedzialnej za
realizacje dziatan w ramach Systemu.

. Przeprowadzenie dziatan korygujgcych powinno by¢ weryfikowane, a wyniki auditéw

wewnetrznych powinny by¢ komunikowane kierownictwu podmiotu.

. W przypadku gospodarstw rolnych lub przedsiebiorstw jednoosobowych prowadzenie

auditow moze by¢ zastgpione ciggta samokontrolg. Obowigzek jej przeprowadzenia, i
udokumentowania spoczywa na wiascicielu gospodarstwa rolnego lub przedsigbiorstwa
jednoosobowego.

7. ZNAKOWANIE

1.

Artykuty rolno-spozywcze mogg by¢é znakowane znakiem QAFP wytgcznie w przypadku
posiadania przez producenta lub znakujacego aktualnego certyfikatu obejmujacego swoim
zakresem dany produkt i podpisanej umowy z Administratorem Systemu na stosowanie

Strona 18 z 21



znaku QAFP. Brak podpisanej umowy z Administratorem systemu nie upowaznia podmiotu
do stosowania na etykiecie znaku QAFP .

Rodzaj informacji wskazujgcych na powigzanie artykutu rolno-spozywczego z Systemem
oraz sposob ich zamieszczenia na etykietach, zawieszkach, przywieszkach, banderolach,
krawatkach, folderach reklamowych, reklamach medialnych lub innych nosnikach musi by¢
uzgodniony z Administratorem Systemu.

Informacje, o ktérych mowa w punkcie 7 ppkt 2 powinny by¢ uzupetnione o adres strony
internetowej, pod ktérym konsumenci mogg uzyskac blizsze informacje na temat Systemu.
Infformacja ta moze byC zamieszczona alternatywnie w punkcie sprzedazy
wprowadzajgcym do obrotu produkty z oznakowaniem QAFP.

W przypadku utraty prawa do stosowania znaku QAFP, uczestnik Systemu natychmiast
zaprzestaje umieszczania znaku QAFP oraz informacji sugerujgcych powigzanie artykutu
rolno-spozywczego z Systemem na wszelkich elementach zawierajgcych informacije
przeznaczone dla klienta lub odbiorcy.

8. NADZOR NAD SYSTEMEM
8.1 OBOWIAZKI UCZESTNIKA

1.

Wszyscy Uczestnicy Systemu doktadajg wszelkiej starannos$ci w celu spetnienia
~WVymagan dla systemu QAFP — czes$¢ ogdlna” i dedykowanych dla ich rodzaju
dziatalnosci zeszytéw branzowych.

W przypadku kazdego podjecia informacji o wszelkich nieprawidtowosciach w
funkcjonowaniu Systemu, Uczestnik Systemu powiadamia o tym fakcie Administratora
Systemu. Powiadomienie to przekazywane jest w formie pisemnej lub ustnej i zawiera
informacje odnosnie stwierdzonego uchybienia oraz jego skali.

W przypadku nieprawidtowosci dotyczgcych surowcow lub materiatu przeznaczonego do
dalszej produkcji, Uczestnik Systemu odnotowuje informacje w dokumencie
potwierdzajgcym jakoS¢ przyjmowanego produktu, ktdrego kopie przesyta do
Administratora Systemu.

8.2 OBOWIAZKI ADMINISTARTORA SYSTEMU
1.

Administrator systemu QAFP sprawuje nadzér nad funkcjonowaniem systemu poprzez:

a) komunikacje z upowaznionymi osobami z Jednostek Certyfikujgcych w zakresie
obowigzujgcych zeszytéw branzowych oraz innych biezgcych spraw.

b) mozliwos¢ wyrywkowej kontroli wiascicielskiej u podmiotow (Uczestnikow
Systemu)

¢) mozliwos¢ pobrania préb certyfikowanych produktéw QAFP wprowadzonych do
obrotu z potki sklepowej lub analizy wynikow prob pobranych przez jednostki
Certyfikujgce w ramach prébkobrania.

d) sprawowanie kontroli w zakresie prawidtowego stosowania znaku QAFP przez
Uczestnikéw Systemu

8.3 OBOWIAZKI JEDNOSTKI CERTYFIKUJACEJ
1.

Jednostka Certyfikujgca sprawuje nadzér nad systemem poprzez przeprowadzenie
dodatkowych inspekcji oraz prébobrania wyznaczonych na podstawie oceny ryzyka.
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2. Wszelkie zgtoszone do Administratora Systemu nieprawidlowosci przekazywane sg do
Jednostki Certyfikujgcej, ktéra zobowigzana jest do niezwlocznego podjecia dziatan
wyjasniajgcych.

3. Wynik prowadzonych dziatah wyjasniajgcych Jednostka Certyfikujgca przekazuje
wszystkim zainteresowanym stronom.

4. Jednostka Certyfikujgca powinna udokumentowac procedury postepowania w przypadku
stwierdzenia niezgodnosci, tgcznie z kryteriami postepowania, ktére mogg prowadzi¢ do:

a) niewydania lub cofniecia certyfikatu,

b) odebranie czionkostwa w systemie QAFP

C) zgtoszenia sprawy do wiasciwego, urzedowego organu wykonawczego w
przypadku niezgodnosci niosgcych za sobg zagrozenie dla ochrony
zdrowia.

. ODSTEPSTWA

1. Dopuszcza sie wprowadzanie odstepstw od wymagan systemu QAFP po uprzednim
uzyskaniu zgody Administratora Systemu.

©

2. W celu uzyskania zgody, o ktérej mowa w punkcie 1 Uczestnik Systemu wystepuje z
wnioskiem zawierajgcym szczegdtowy opis proponowanego odstepstwa do
Administratora Systemu.

3. Administrator Systemu udzielajgc zgody na poszczegélne odstepstwa tworzy
jednoczesnie katalog odstepstw, ktory podlega okresowej analizie. Katalog jest dostepny
u Administratora Systemu.

4. Odstepstwa nie mogg mie¢ wplywu na bezpieczenstwo zywnosci, zapewnienie
charakterystycznych cech wymaganych w systemie oraz zapewnienie wysokiej jakosci
produktu koncowego.

5. Zasady przyznawania odstepstw oraz ich kategorie okresla odrebny dokument dostepny
u Administratora Systemu.

10. SANKCJE W ZAKRESIE STOSOWANIA ZNAKU CERTYFIKACJI

Majac na wzgledzie prawidtowos¢ realizacji zatozen Systemu przez wszystkich jego
uczestnikow, Administrator w przypadku naruszenia postanowien Regulaminu (Regulamin
Znaku Towarowego Gwarancyjnego Systemu Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP)
rozstrzyga w formie decyzji. Sankcje wymierzong podmiotowi naruszajgcemu Regulamin
moze stanowic:

e Upomnienie (przy wykazaniu uchybienia w spetnieniu warunkéw Regulaminu);

e Ostrzezenie (po ponownej kontroli, ktéra wykazata, iz zaistniate uchybienie nie

zostato usuniete);
e Rozwigzanie Umowy z Administratorem Systemu.

Przy orzekaniu sankcji Administrator Systemu kieruje sie zabezpieczeniem dobrej renomy
wspodlnego Znaku Towarowego gwarancyjnego i ochrong praw konsumentow.

11. UWAGI KONCOWE

1. Wszyscy Uczestnicy Systemu i Jednostki Certyfikujgce majg prawo zgtaszania uwag i
propozycji zmian, majgcych na celu doskonalenie funkcjonowania Systemu.
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12. SPRAWOZDANIE DLA ADMINISTRATORA

1. Nie podzniej niz do dnia 31 stycznia kazdego roku, kazda upowazniona Jednostka
Certyfikujgca przekazuje Administratorowi Systemu sprawozdanie z dziatalnosci Systemu
za rok poprzedni.

2. Sprawozdanie zawiera informacje odnosnie ilosci Uczestnikow Systemu oraz rodzaju i
wielkosci produkcji objetej nadzorem.

3. W przypadku stwierdzenia niezgodno$ci podczas inspekcji, dodatkowym elementem
sprawozdania jest informacja dotyczaca stwierdzonych niezgodnosci oraz sposobu ich
usuniecia.
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